
•Ley de Modernización de la Seguridad Alimentaria—FSMA 

•Alianza de Controles Preventivos de Inocuidad de Alimentos. 
Food Safety Preventive Controlls Alliance—FSPCA 
•Individuo Calificado en Control Preventivo.  Preventive Con-
trol Qualified Individual.—PCQI . 
 

Lugar:  Auditorium FMVZ Ed. M-6,  USAC zona 12, Guat. 
Fechas: Martes   25 de febrero 2020 
  Miércoles 26 de febrero 2020 
  Jueves   27 de febrero 2020 
Horario: 7:00 - 16:00 h 
Información:  5703-3691; 4548-2051;  6645-6326   
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Capitulo Curso 

1 Introducción, definiciones, estatus de regulaciones, conocer la Alianza.   

2 Planes de inocuidad de los alimentos. 

3 Buenas Prácticas de Manufactura y prerrequisitos. 

4 Peligros Biológicos 

5 Peligros químicos, físicos y por motivación económica. 

6 Pasos preliminares para desarrollo del Plan de Inocuidad.  

7 Recursos para los planes de inocuidad. 

8 Análisis de peligros y determinación de controles. 

9 Controles preventivos de procesos. 

10 Controles preventivos de alérgenos de alimentos. 

11 Controles preventivos de saneamiento. 

12 Controles preventivos de la cadena de provisión. 

13 Procedimientos de verificación y validación. 

14 Procedimientos de mantención de registros. 

15 Plan de retiro. 

16 Revisión general de regulaciones, BPMa (actualizadas),  análisis de peli-

gros y controles preventivos de inocuidad de alimentos basados en 

riesgo. 
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Lugar: Auditorium FMVZ Ed. M-6, USAC  zona 12, Guatemala. 
Fechas: Martes    25 de febrero 2020 
  Miércoles  26 de febrero 2020 
  Jueves     27 de febrero 2020 
Horario: 7:00 - 16:00 h 
Información:  5703-3691; 4548-2051;  6645-6326   

Inversión: GTQ 2,985.00          descuentos: 

Grupos de 4 o más personas, 10% descuento (una sola factura) 

Estudiantes*, opción de 3 cuotas de Q 895.00 c/u 

(1 feb. / 15 feb. / 27 feb) 

Participantes FMVZ sin beca, GTQ 1,595.00 ** 

Pago a partir del 21 de febrero = GTQ 3,495.00. 

Valor del curso después del 21 de febrero = GTQ 3,995.00 

US$ 50.00 = “Certificate of Training” emitido por la FSPCA 
(Food Safety Preventive Controls Alliance) *** 

El curso Incluye: Material del curso, coffee break, talleres y 
exámenes de evaluación, Diploma de capacitación avalado 
por AQA, USAC y Lead Instructor.  NO incluye el “Certificate of 
Training” de FSPCA, se solicita por separado. 

Inscripción:                    tel. 4548-2051 

Llenar ficha de datos y enviarla al correo electrónico 

Hacer depósito bancario y enviar imagen de boleta al correo 

aqa.capacitaciones@gmail.com  

Cuentas monetarias a nombre “Asesoría, Químicos y Análisis” 

Banco Industrial: 018-007545-9 

Banco GyT Continental: 02-5009348-9 

* Estudiantes deben presentar su carnet vigente y matrícula 2020 de inscritos. 

** La cuota para FMVZ incluye Catedráticos, Investigadores, Administrativos, Auxiliares 
y Estudiantes. Los estudiantes FMVZ deben escoger entre su descuento o las 3 cuotas. 

*** El pago del “Certificate of Training” se hace en el tercer día del curso en una pági-
na de internet que  indique la FDA y se paga en línea cada valor de US$50.00 por cada 
participante que lo solicita. 

Todos los precios normales y descuentos son válidos hasta el 21 de febrero. No hay reembolso si una perso-

na ya no participa, el monto se le aplica a otros cursos que estén disponibles en calendario. 
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